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旨味だし醤油

奥美濃古地鶏鍋
１人前 2,900円

奥美濃古地鶏とは、絶妙な歯ごたえと旨味が
自慢のジューシーなご当地鶏肉です。
旨味たっぷりの鰹だしと醤油のスープで、誰
でもおいしく食べられる一番人気のお鍋です。

特産郡上みそ

豚ちゃんこ鍋
１人前 3,500円

ご当地“郡上みそ”を使った、食欲爆増の豚
肉ちゃんこ鍋です！国産豚肉と新鮮な野菜に
もこだわった、寒い冬にぴったりの鍋です♪

The 岐阜のご当地牛肉

特選飛騨牛すき焼
１人前 4,800円

言わずと知れた飛騨高山の名産『飛騨牛』の贅沢なす
き焼き鍋です。野菜、具材もたっぷり！特選飛騨牛な
らではの旨味たっぷりなすき焼をご堪能ください。

〈ご注意〉
・上記のメニューは冬季宿泊のお
客様限定の夕食ケータリングメ
ニューです。

・1組様1メニュー、2人前以上での
ご用意 となります。

・プラン料金は素泊まり料金＋お
鍋料金と なります。

・ご注文、変更、キャンセルは３
日前までと なります。

・メニューやプランのご質問は
お電話にて 承ります。

Orkひるがの ☎0575-73-2425
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